
ПЛАН ЗАХОДІВ 2026
Харчова мікробіологія

Тема* Лектор Тривалість Формат

Ціна за
першого

учасника,
грн**

Ціна за
наступних,

грн.

Січень

Музей мікроорганізмів в мікробіологічній
лабораторії: еталонні тест-штами та виділені
ізоляти. Основи техніки мікробіологічних
досліджень та робота з мікроорганізмами.

Олена Дунай,
Світлана
Калініченко

8 ак.год. 💻 8000 2500

Лютий

Мікробіологічні дослідження за методом
золотого стандарту

Світлана
Калініченко

4 ак.год. 💻 6000 2000

Березень

Мікробіологія довкілля
Світлана
Калініченко

4 ак.год. 💻 6000 2000

Квітень

Сучасні методи мікробіологічного контролю
виробничого середовища

Світлана
Калініченко

4 ак.год. 💻 6000 2000

Серпень

Належна виробнича практика, ISO 14644, ISO
14698. Мікробіологічний моніторинг
оточуючого середовища: вимоги НД,
реальний стан, ризики та здоровий глузд – як
це все пов’язати

Катерина
Жемерова

8 ак.год. 💻 8000 2500

Вересень

Методи виділення та ідентифікації
міцеліальних (цвілеподібних/гіфальних) та
дріжджеподібних грибів

Олена Дунай,
Світлана
Калініченко

8 ак.год. 💻 8000 2500

Організація, обладнання та специфіка роботи
в мікробіологічній лабораторії харчового
підприємства

Світлана
Калініченко

4 ак.год. 💻 6000 2000

ТОВ «Лабораторія якості»
📞 +380 50 388 68 83
📧Info@ql.org.ua

🌐 ql.org.ua

🌐 ql.org.ua



Тема* Лектор Тривалість Формат

Ціна за
першого

учасника,
грн**

Ціна за
наступних,

грн.

Жовтень

Методи виділення та ідентифікації
санітарно-показових мікроорганізмів

Світлана
Калініченко

4 ак.год. 💻 6000 2000

Листопад

Організація роботи мікробіологічної
лабораторії контролю якості
відповідно до вимог ISO 17025:
система менеджменту якості

Катерина
Жемерова

4 ак.год. 💻 6000 2000

Курс підвищення кваліфікації
мікробіологів та працівників
мікробіологічних лабораторій:
організація ефективної роботи на
всіх етапах.

Олена
Дунай,
Світлана
Калініченко

8 ак.год. 💻 8000 2500

Грудень

Організація роботи мікробіологічної
лабораторії контролю якості
відповідно до вимог ISO 17025:
управління ресурсами

Катерина
Жемерова

4 ак.год. 💻 6000 2000

Характеристики бактерій, що
викликають псування харчової
продукції: загальна характеристика,
методи культивування й
ідентифікації (рутинні та сучасні).

Світлана
Калініченко

4 ак.год. 💻 6000 2000

ТОВ «Лабораторія якості»
📞 +380 50 388 68 83
📧Info@ql.org.ua

🌐 ql.org.ua

🌐 ql.org.ua

* План заходів оновлюється протягом року. Слідкуйте за актуальними датами та новими темами на
нашому сайті ql.org.ua/uk
**При ранній реєстрації (не пізніше ніж за 2 тижні до початку заходу) діють додаткові знижки.

Умовні позначки: 
💻 Онлайн
🎥 Інтерактивний курс
📍 Офлайн


